IDENTIFICACION DE MARCADORES ESPECIFICOS PARA GARANTIR A CALIDADE E
AUTENTICIDADE DO MEL DE GALICIA".

Este proxecto esta encadrado entre as axudas para a execucion de proxectos dos grupos
operativos da Asociacion Europea da Innovacion (AEl), cofinanciadas co Fondo Europeo
Agricola de Desenvolvemento Rural (Feader) no marco do Programa de desenvolvemento
rural (PDR) de Galicia 2014-2020,

O Consello Regulador da Indicacion Xeografica Protexida Mel de Galicia é a entidade
coordinadora do proxecto, sendo as entidades participantes Universidade de Vigo,
Universidede de Santiago de Compostela e o Centro de Investigacions Agrarias de
Mabegondo (CIAM) do AGACAL.

A andlise dos alimentos é un campo en continuo progreso, impulsado polas crecentes
demandas dos consumidores tanto pola inocuidade como pola calidade dos alimentos.
Unha recente vision revolucionaria desta analise € a emerxente disciplina da foodomics
gue estuda os dominios da alimentacion e a nutricion a través da aplicacion e integracién
de tecnoloxias avanzadas“omics”.Esta ciencia axuda a resolver alguns dos novos
desafios aos que se enfrontan a seguridade,a calidade alimentaria e a
rastrexabilidade.Estes desafios abarcan o establecemento de metodoloxias analiticas
mais poderosas para garantir a orixe e a calidade dos alimentos ou o descubrimento de
(bio)marcadores.

Os acidos fendlicos e os flavonoides constitien un dos parametros de calidade mais
importantes do mel xa que lle confiren a sta cor,propiedades organolépticas e actividade
antioxidante beneficiosa para a saude. Estes fenoles pddense utilizar como indicadores
da orixe floral e botanica.

Os obxectivos principais do mesmo foron:

Identificar marcadores (quimicos) especificos para a discriminacion de tipos de mel e
proporcionar un método de caracterizacion rapido.

Propofier unha estratexia en marcadores robustos para mostras de mel con distintas
orixes botanicas, e xeogréficas.

Proporier un método de metaboldmica (“non- target”) para discriminar mostras de mel con
diferentes orixes florais e xeogréaficas (en Galicia).

Aumentar o valor engadido do mel de Galicia amparado polo IXP Mel de Galicia.

Distinguir tipos de mel de calidade “Premium” que poidan ser obxecto de promociéon no
mercado.

O desenvolvemento do proxecto permitiu estudar duaas recollidas de mel (as
correspondentes aos anos 2018 e 2019) e identificar nas mostras elementos que son
susceptibles de constituir probas para a orixe botanica e xeografica do mel producido na
comunidade auténoma. En comparacion con outros tipos de meles pddese afirmar que,
polo xeral, presentaban un elevado contido en compostos antioxidantes o que sen dubida
redundara nun incremento do valor engadido. Conseguiuse finalizar todas as actividades
relativas & obtencién de datos para a identificacion de marcadores quimicos e bioléxicos



que poidan ser (tiles para a autenticacion e discriminacién dos meles segundo a sUa orixe
botanica.

Tamén se dispuxo de informacién para propofier un método de caracterizacion dos meles
monoflorales e informacion sobre o contido en antioxidantes deste tipo de mel

Por outra banda, estivo a desenvolverse un procedemento estandarizado para o
descubrimento de marcadores que presenten distinta orixe botanica e tamén que poidan
estar vinculadas & orixe xeogréfica no contexto da comunidade autbnoma.

Con respecto ao método de metabolémica “ non- target” de compostos fendlicos e de
compostos (semi) volatiles para discriminar mostras de mel con diferentes orixes florais e
xeogréaficos (en Galicia) (obxectivo 4), contouse cos datos necesarios para completar a
informacién bioquimica do mel producido en Galicia.

Con respecto ao método de diagnéstico rapido mediante tecnoloxia NIR da calidade
diferenciada do Mel de Galicia, establecéronse modelos matematicos para a predicion do
contido en parametros que indican o grao de frescura (HMF e actividade diastasica) e
tamén a cor, condutividade eléctrica, pH e tamén marcadores biol6xicos da orixe botanica
como o contido en pole de Castanea, Erica, Eucalyptus e Rubus, que son os que
indican as principais orixes botanicas do mel producido en Galicia. Estes modelos
matematicos constiten un método rapido para o diagnéstico da calidade do mel. A
metodoloxia utilizada parte da utilizacion dun equipo NIR portatil, polo que pode ser
transferible & industria apicola e aos laboratorios de control.

Os pasos dados permiten incorporar e reunir distintas liflas de cofiecemento para a
autenticacion do mel, o que sen dubida contribuird a aumentar o valor engadido do mel
producido en Galicia.

Este proxecto esta encadrado entre as axudas para a execucion de proxectos dos grupos
operativos da Asociacion Europea da Innovacion (AEl), cofinanciadas co Fondo Europeo
Agricola de Desenvolvemento Rural (Feader) no marco do Programa de desenvolvemento
rural (PDR) de Galicia 2014-2020.
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